
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                          D U  2 6  A U  3 0  O C T O B R E   

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 L’œuf parfait, velouté de carotte, émulsion de chèvre à la 

tomate et croûtons persillés  

 Croustillant de boudin noir, compotée d’oignons au thym 

et jus réduit à la moutarde à l’ancienne  

 Gyoza aux légumes, sauce sweet chili et mesclun  

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5)  sauce 

champignons, frites fraiches, salade verte  

 Pavé de saint-pierre, crème de vin blanc et endives basse 

température   

 Camembert rôti, chiffonnade de jambon, pesto de 

roquette, frites et salade (+ 1 €) 

 Saucisse aux cèpes, jus corsé forestier et lentilles vertes du 

Puy   

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Ile flottante caramel beurre salé  

 Mi- cuit au chocolat et glace vanille   


