
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                       D U  3 1  A U  0 4  S E P T E M B R E   

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 Crème de courgettes, œuf parfait, chips de jambon et huile 

verte  

 Terrine de campagne, toast grill é et chantilly aux herbes  

 Eclair au thon, aromates et moutarde à l’ancienne,  

roquette  

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5)  sauce poivre, 

frites fraiches, salade verte  

 Truite entière, vierge de légumes acidulée et purée de 

carottes  

 Salade de chèvre chaud au miel, lardons, tomates et crème 

de balsamique (+ 1 €) 

 Emincé de bœuf Kentucky, coulis de piquillos et crémeux 

de polenta au chorizo  

 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Brookie et sa crème anglaise  

 Tartelette aux fruits meringuée  

 


