
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                             2 2  A U  2 6  J U I N  

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 Gaspacho de melon et féta, chips croustillantes  

 Tatin de légumes de saison, jambon de Parme et crème de 

balsamique  

 Terrine de campagne, toast grillé et chantilly acidulée  

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5)  sauce aux 

champignons, frites fraiches, salade verte  

 Filet de sole farci aux petits légumes, crème citronnée et riz 

blanc  

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

 Pavé de lomo grillé, jus de viande corsé et poêlée de haricots 

verts en persillade  

 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Entremet mousse à l’abricot et chantilly vanille  

 Crème fontainebleau et coulis de fraise, brisure chocolatée   


