
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                             D U  2 9  A U  3  J U I L L E T   

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 Velouté de courgettes, œuf parfait et émulsion de chèvre au 

piment d’Espelette   

 Carpaccio de bœuf à l’italienne et condiments  

 Gyoza de légumes, poulet et sauce sweet chili  

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5)  sauce poivre vert, 

frites fraiches, salade verte  

 Poisson de la criée, beurre blanc et brunoise de fenouil rôti  

 Salade de chèvre chaud au miel, lardons, tomate et crème de 

balsamique (+ 1 €) 

 Boudin grillé, compote de pommes et purée de pommes de 

terre  

 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Crème brulée au cacao d’Ivoire  

 Ananas frais, meringue à la française  


