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LA PERRIERE

POUR SE METTRE EN APPETIT,
A PARTAGER OU PAS ...

L’assiette Ibérique
(Jambon et chorizo, pan con el tomate, condiments)
16.00 €

Saumon gravlax a I’aneth et baies roses, créme d’Isigny
12,00 €

Le Camembert r6ti au magret fume et romarin, toasts grillés
15.00 €

Le foie gras de canard et confiture vieux gargon
18.00 €

Carpaccio de tomates d’antan, pesto de roquette,

Et burrata panee
12.00 €

La suggestion gourmet du chef
( uniquement le soir)
Voir tableau
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LES VIANDES

L’ENTRECOTE Maturée 300 gr

(snackée, sauce Bordelaise, frites)
28.00 €

L’ESCALOPE DE VEAU

(farci au brebis Ossau Irraty et jambon ibérigque, coulis de piquillos,
écrasé de pomme de terre tartufata)
28,00 €

LE TARTARE DE BEUF de la Perriere

( a la créme d ail, échalotes, ciboulettes, noisettes, frites et salade )
23,00 €

LE MAGRET DE CANARD

(snack¢, sauce Bordelaise, pressé de pomme de terre gratiné au brebis)
Le Demi 23,00 € Entier 28.00 €

LE BURGER DE LA PERRIERE

(Bun’s brioché, beeuf haché, magret fumé, brebis, sauce foie gras, confit d échalotes)
Le Simple 23.00 €  Le Double 27.00 €

LA SUGGESTION GOURMET DU CHEF

(uniquement le soir) Voir tableau
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DE LA MER
(SELON ARRIVAGE)

LE POISSON ENTIER RGti ou Grillé

( Caponata d aubergine et vierge de légumes)
28,00 €

LE TARTARE DE LA CRIEE

( Coulis mangue, avocat, coriandre, frites, salade )

25.00 €

LES SALADES GOURMANDES ET POKE
LA SALADE de BOEUF

(émincés marinés, brebis, tomates, fruit, carotte, noix, vinaigrette au miel)
24.00 €

L’ASSIETTE DE LA PERRIERE

(Tartare boeuf, foie gras, poulet, jambon ibérique, saumon gravlax, brebis, frites)
26,00 €

LA SALADE CESAR

(Poulet panko, ceuf parfait, jambon ibérique, parmesan, tomate, sauce césar)
22,00 €

LE POKE VEGETARIEN ( supp saumon gravlax 3 €)

( riz a sushi, vinaigrette agrumes, avocat, grenade, concombre, carotte, émulsion coco citron )

19,00 €
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LES DESSERTS

L’assiette de fromage Ossau Iraty

et sa confiture de cerise noire
8.50€

e Café gourmand
(Brioche, creme brulée, brookie, glace du chef, dessert du jour)
10.50 €

La brioche perdue parfumée et sa glace cookie
9.00 €

La creme brulée a la vanille

flambée au rhum ou Cointreau
9.00 €

La Pavlova aux fruits de saisons
8.50 €

Les glaces et sorbets maison
1 boule 3 € / 2 boules 6 € / 3 boules 8.50 €

Glace : vanille, chocolat, caramel beurre salé, cookie

Sorbet : fraise, citron, poire, exotique




