
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                               

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 L’œuf parfait et espuma de béchamel truffé, croutons grillés 

 Velouté de petit pois, chiffonnade de coppa, crumble de 

parmesan et huile d’herbes 

 Toast de rillettes de sardines au piment d’Espelette, compotée 

d’oignons, mesclun 

 

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5)  compotée d’échalote, 

frites fraiches, salade verte  

 Aile de raie rôtie, beurre rouge, carotte à l’anglaise 

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

 Secreto de porc basse température, caramel de soja, crémeux 

de patate douce 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Le traditionnel fraisier et coulis de fraise 

 Moelleux tout coco, crème anglaise  


