
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                                  0 9  A U  1 3  M A R S   

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 Velouté de lentilles vertes, œuf parfait, pesto de roquette et 

chip’s de lard 

 Salade campagnarde, lardons, gésiers, champignons et 

croutons 

 Terrine de lieu noir et carotte, crème de piquillos, toast grillé 

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5)  sauce Béarnaise, 

frites fraiches, salade verte  

 Saumon rôti, crème de ciboulette, écrasé de pomme de terre à 

la tartuffade 

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

 Emincé de bœuf mariné à l’échalote, riz basmati 

 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Crème aux œufs à la vanille, chantilly au caramel beurre salé 

et craquant noisette 

 Crousti-moelleux à l’ananas, sorbet fromage blanc et lait de 

coco citronné  


