
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                                 D U  3 0  A U  3  A V R I L   

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 Velouté de céleri, œuf parfait, pomme Granny Smith, oignons 

frits  

 Rillette de thon au piment d’Espelette, pan con el tomate  

grillé  

 Cromesquis de chorizo, mayonnaise tandoori maison et 

mesclun de salade  

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5)  échalotes confites, 

frites fraiches, salade verte  

 Filet de merlu, crème à l’aneth et mousseline de carottes aux 

herbes  

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

 Cuisse de canard confite, sauce vin rouge et pommes 

grenailles lardons à la persillade 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Crumble pomme framboise et sorbet framboise   

 Entremet aux agrumes et chocolat, sauce cacao et tuile 

dentelle 


