
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                                1 6  A U  2 0  F E V R I E R   

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 Velouté de butternut, œuf parfait et Sarrazin grillé  

 Feuilleté farci aromatisé aux herbes et sa crème forestière  

 Rillette de sardine à la tomate, toast de pain moelleux grillé 

et mesclun de salade  

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5)  sauce Bordelaise, 

frites fraiches, salade verte  

 Dos de colin, crème de chorizo et carottes sautées en 

persillade  

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

 Sauté de porc au paprika et thym, semoule fine au curry  

 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Ile flottante passion, coulis de passion et amandes grillées   

 Tatin de pomme caramélisée, crème montée à la vanille 


