
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

                              D U  1 9  A U  2 3  J A N V I E R   

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 Velouté de potiron, œuf parfait, crème de bleu d’Auvergne et 

noix 

 Friand farce maison au paprika, crème de champignons de 

Paris  

 Tartare frais de betterave, avocat, surimi, langue d’oiseau et 

maïs croquant  

 Les Plats 

 Pièce du boucher,  (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5) échalotes marinées au 

piment d’Espelette, frites fraiches, salade verte  

 Parmentier de poissons au crémeux de patate douce, crumble 

aux herbes et pesto de roquette  

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

 Paleron de bœuf braisé à la bordelaise, jus de cuisson et 

haricots verts en persillade  

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Entremet à la framboise et au chocolat blanc 

 Baba au rhum et chantilly vanille  


