
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

 

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 Poêlée de cœurs de canards, pomme de terre et champignons 

en persillade   

 Œuf parfait, velouté de carottes et oignons croustillants  

  Rillettes de sardines à la tomate, toast de pain et mesclun  
 

 Les Plats 

 Pièce du boucher snacké (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5 €), sauce 

barbecue, frites fraiches, salade verte  

 Pavé de thon à la plancha, crème de St Jacques au citron 

vert, crémeux de panais basilic et agrumes,   

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

 Sauté de porc à l’estragon et l’ananas, semoule fine aux 

fruits sec, jus de cuisson  

 

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noire   

 Ile flottante au chocolat, caramel beurre salé 

 Choux chantilly et fruits rouges meringués  


