
 

LE MENU DE LA SEMAINE 

 

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 0 . 0 0  €   

E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  :  1 8 . 0 0  €  

P L A T  D U  J O U R  :  1 6 . 0 0  €  

( M E N U  D U  M I D I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I )  

 

Les Entrées  

 L’œuf parfait, compotée d’oignons et émulsion béchamel, 

croûtons et oignons frits  

 Melon au jambon et crème balsamique  

  Mille-feuille de légumes : Carottes, courgettes, fenouil et 

chantilly à l’Ibérique 
 

 Les Plats 

 Pièce du boucher snacké (+ 2 €) ou (300 gr + 3.5 €), échalote 

confite, frites fraiche, salade verte  

 Pavé de merlu grillé, lentilles au chorizo, sauce vierge 

légumes verveine 

 Camembert rôti au four (+ 1 €), chiffonnade de jambon, pesto 

roquette, salade verte, frites  

  Araignée de porc aux épices, jus corsé et poêlée de courgettes 

à l’estragon  

Les Desserts 

 Assiette de brebis Ossau Iraty, confiture de cerise noir   

 Crémeux à la fraise et son glacé au basilic  

 Entremet café feuillantine chocolat et chantilly fève de 

Tonka   


