
 
 

 

 

 

 
 

PO U R  S E  M E T T R E  E N  A P PE T I T ,  A P AR T A G E R  O U  PA S  …  
 

L’assiette Ibérique   

(jambon et chorizo, pan con el tomate, condiments) 

16.00 € 

La terrine de la Perrière   

Au magret de canard et cognac, cœur de foie gras, crémeux d’ail au romarin 

11.00 € 

Saumon gravlax à l’aneth et chou rouge crème d’Isigny  

12,00 € 

Croque-monsieur à la truffe  

12.00 € 

Raviole de de gambas, capuccino de homard à la citronnelle   

9.00 € 

Le foie gras de canard et son toast   

18.00 € 

Tempura de la mer, mayonnaise curcuma et fines herbes    

12.00 € 

Nem de canard à la sauce foie gras  

10.50 € 

La suggestion gourmet du chef   

( uniquement le soir )  Voir tableau 



 

 

 

 

LES VIANDES  
 

L’ENTRECOTE  Maturée 300 gr et son os à moelle   

(snackée, échalote en chemise, frites ) 

26.00 € 

 

LA SOURIS D’AGNEAU   

(Cuisson 7 heures aux fruits secs et cumin façon tajine et légumes rôtis) 

28,00 € 

 

LE TARTARE DE BŒUF    

(Sauce cocktail, condiments, frites et salade) 

22,00 € 

 

LE MAGRET DE CANARD 

(snacké, miroir bordelais, pressé de pomme de terre à la truffe   ) 

  Le Demi 23,00 €      Entier   28.00 € 

 

LE BURGER DE LA PERRIERE   

 (pain focaccia de casa italienne, bœuf haché, scarmoza, pancetta, pesto, tomate confite) 

Le Simple 23.00 €     Le Double   27.00 € 

 

LA SUGGESTION GOURMET DU CHEF 

 (Uniquement le soir)   Voir tableau 

 (Riz vinaigré à la coriandre fraîche, légumes et fruits de saison) 

 



 

 
 

 
 

 

LES POISSONS 

LE POULPE    

(en ragoût au piment d’Espelette, piquillos et chorizo, risotto petit épeautre parmesan) 

28,00 € 

LE RETOUR DE LA CRIEE SNACKE (selon arrivage)    

(Sauce vierge acidulée et ses légumes rôtis) 

25.00 € 

 

LES SALADE GOURMANDES ET  POKE 
 

LA SALADE LANDAISE   

(Gésiers en persillade, magret fumé, manchons, foie gras, asperge, maïs) 

24.00  

L’ASSIETTE DE LA PERRIERE  

(Tartare bœuf, nem  et terrine canard, jambon, saumon gravlax, tempura fish, frites, ) 

25,00 € 

LA SALADE CESAR   

(Poulet panko, œuf parfait, jambon ibérique, parmesan, sauce césar) 

22,00 € 

LE POKE VEGETARIEN   ( supp saumon gravlax 3 € )    

(Riz vinaigré à la coriandre fraîche, légumes et fruits de saison) 

19,00 € 

 



 

 

 

 

 

LES DESSERTS  
 

L’assiette de fromage Ossau Iraty et sa confiture de cerise noire   

8.50 € 

 

Le Café gourmand   

(Dégustation de nos desserts et glace maison)   

10.00 € 

 

Le soufflé glacé au citron, biscuit cuillère au citron vert   

8.50 € 

 

Comme un mille-feuille poire chocolat caramel, sorbet poire   

8.50 € 

 

Autour du kiwi : en tartare, purée et sorbet,  

émulsion fromage blanc   

8.50 € 

 

Cheesecake chocolat, éclats spéculos et sa glace, coulis framboise   

8.50 € 

 

Les glaces et sorbets maison  

1 boule 3 € / 2 boules 6 € / 3 boules 8.50 € 

(Glace  vanille, chocolat, caramel beurre salé et Sorbet  fraise, citron, poire, exotique ) 


