ENTREE + PLAT + DESSERT : 20.00 €
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 18.00 €

PLAT DU JOUR : 16.00 €

DOMAINE

( MENU DU MIDI DU LUNDI AU VENDREDI ) LA PERRlERE

(/? k’d‘é//&(//[/ //é .
LES VIANDES ... "

L ENTRECOTE 300 gr et son 05 @ moelle. ...........cccoooeviiiiiniiiiiiiiinan 26.00 €
(snacké, échalote en chemise, frites )

LA COTE DE VEAU........ccoiiiiiiiiiiiiiiieieieeeeie e e eniiee a2 0 28,00 €
(servie avec une sauce au foie gras et un écrasé de pomme de terre a ['ail)

LE TARTARE DE BEUTF «.ocvvvviiiiiieiineeeninirinnsisisnnnnsies s s enn e snennnn 22,00 €
(sauce cocktail, condiments, frites et salade)

LE SUPREME DE POULET Label Rouge. ........ccocvvvvneiininninnnnnn 26,00 €
(cuit en ballotine en basse température, farcie a la créme de truffe )

LEBURGERDE LA PERRIERE. ...« ueeineeiaiinieniinieniienieann o 24,00 €
(beeuf fagon boucheére, compotée d oignons, brebis, chorizo)

LA SUGGESTION GOURMET DU CHET ... .. .eovvvvreesrrreessssessseenns . Voir tableau

(uniquement le soir ). . .

LES POISSONS

LEMERLD. ..ottt ettt et e e e e e e e eane e 26,00 €

(En tournedos a estragon, it de tomate d’antan mi cuit mariné a [ancienne)

LE TARTARE DE POISSON (selonarrivage ) ..............coovveviniininn 25.00 €

POUR FINIR ...

L assiette a’efromage ( Ossau-Iraty, St Nectaire, Ste maute )......................... 9.00 €
Le Café gourmand ................ccocviiviiiiiiiiiiiiiiiiii 10.00 €
Le mi-cuit au chocolat, sorbet fraise, chantilly basilic .......... ... 850 €
La créme brulée mandarine impériale, madeleine a [orange...............8.50 €
Le tiramisu en transSParence .............ovvviiiireeeiineseeiinsiinnnon 8.50 €

Les glaces et sorbets MAISON. .............c..cvvviiinimiinininieieieienene .8.00 €
(Glace vanille, chocolat, café et Sorbet fraise, citron vert, ananas )




ENTREE + PLAT + DESSERT : 20.00 €
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PLAT DU JOUR : 16.00 € =

DOMAINE

( MENU DU MIDI DU LUNDI AU VENDREDI ) LA PERRIERE
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POUR SE METTRE EN APPETIT !!!
A PARTAGER OU PAS ...
L£assiette TOCTIQUE. ................. c.couuiiiiiiiiiii e 16,00 €
(jambon et chorizo, pan con el tomate, condiments)
LaTout Canard............co.ee oo e 29,00 €
(Foie gras, magret fumé, rillette, manchons, nem croustillant)
Le tataRi de thon, émulSion COCO..........cc..cc.coviiiiiiiiiiiiiiiiiininn s 12,00 €
Maki de poireaux fondants, créme fouetté wasabi.................. ...... ... 11,00 €
NOS QUFS MAYO TEVISTELS. ..o e 850 €
Croque-monsieur @ [a truffe..............cc..cccoevusiiiiiiiiiiiiiiiiiin i 12.00 €
Crispy de poulet au panRo sauce Perriere. ..............ceveueernnennn... 11.00 €
Pimientos de Padron POELEes. .............ccccevviiiiiiiiiiiiiiininnen. 8.00 €
Le foie gras de canard et SON t0ASt. ...........ccc.eoviiiiiiiiininiennninn, 18.00 €
Poélée de calamar et chorizo d Lespagnol ..................ccovievvninnn... 9.50 €
Nem de canard a la sauce foie Gras.............ccovvueeiieininiiiinnnn. 10.50 €

La suggestion gourmet du chef (uniquement le soir).................... Voir tableau

LES SALADE GOURMANDES ET POKE

LASALADE LANDAISE ..cooviviiniiine it iniiiii it iineiinsneenns e 24.00 €
(gésters en persillade, magret fumé, manchons, foie gras, asperge, tomates, mais )

L ASSIETTE DE [,A PERRIERE. .. 25,00 €
(Tartare de beeuf, nem de canard, ]am6on pacfrons azuf mayo, poelée calamar, ﬁ*ttes )
LASALADE CESAR; v enveene ettt e, 22,00 €
(Poulet panko, ceuf parfait, jambon ibérique, parmesan, sauce césar )

LEPOKE VEGETARIEN. . ...eeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiii ittt viie e s 19,00 €

(riz vinaigré a la coriandre fraiche, [égumes et fruits de saison )




