Le menn du moés de notne chef -l
Aavier Champalon LA PERRIERE
\@?ed‘[ldﬁﬂll\/ ylé

MENU A 35,00 €

LES ENTRESS

Velouté de cépes, ravioles de foie gras, crumble butternut
Chip’s de Ceépes
ou
Tartare de saumon et St Jacques, émulsion de corail
Sorbet pomme verte et ses croquants

LES PLATS

Filet de dorade royale, gambas snackées, fumet de téte
Endives braisées et jardiniére de léqumes
ou

Joue de beeuf braisée, jus a la moelle, pressé de pomme de terre
fondante, Poélée forestiére aux framboises

LES DESSERTS

Le Brie de Meaux truffe, pain aux figues fumé,
Noix torréfides

ou

Mille-feuille a la mousse de marron et de mangue
Sorbet yuzu, coulis chocolat noir




POUR SE METTRE EN APPETIT !!!
A PARTAGER OU PAS ...

DOMAINE

LA EER R/IE/RE
U estawsant -gite
LASSIETTE IBERIQUE. ..o e Ylestana AN 16,00 €

(jambon et chorizo, pan con el tomate, condiments)

LE SAVMON GRAVLAX <o 12,00 €
(Mariné au sel, sucre, vodRa et betterave, blinis et beurre fumé maison)

LESOSAMOELLE. ...cooviiiiiiiiiiiiit ittt iiiiii i 11,00 €
(Rétis au four, en persillade avec ses toasts)

LA TERROIR, .« e e ettt eate e et e e et e e et e et et e e eaaee e aaeee s 25,00 €
(Jambon Ibérique, % fuet catalan, Ossau Iraty, tapenade aux 2 olives, magret fumé)

LENTREE DU MENTU. ..ottt et et et eaieenieeennveinee e, 9,00 €

A DEVORER ...

LASALADE LANDAISE ...covvviiniiiiiniiiiiiin i i i cunes 24.00 €
(gésiers en persillade, magret fumé, manchons, foie gras, asperge, tomates, mais )

LE VELOUTE GOURMAND. .......oeeeeeeeaeeee ettt 19,00 €
(Potimarron et patate douce, foie frais poélée, croustillant parmesan, émulsion Ibérique)

CEURDE FAUX FILET BEUVUFANGUS «..oovvvviiiiiiiiiiniiienie 28,00 €
(Race écossaise d environ 350 gr grillée et servie avec échalotes conffites et frites)

LA COTE DE BEUF 1.2 @ (minimum 20 minutes d attentes). ... «o..oveevineiiiiiien 69,00 €
(Race frangaise grillée servie avec échalotes confites, frites, salade)

LE PLAT DU MENTU....ooinee ittt ettt e e ne v, 24.00 €

POUR FINIR ...

LE CAFE GOURMAND ... 10.00 €
( Un assortiment de 5 mini desserts de notre cheffe pdtissiére )

LES GLACES ETSORBETS........vveeeeeeeeeeeeeceeesssiis s seesseseesssssssssssseesnnssns 9,00 €
(vanille, chocolat, café, rhum raisins et fraise, citron, passion




